
Menüplan 19.10.2026 - 25.10.2026

Tagesmenü Salat & Suppe

Schweinsragout Salatbuffet Trutenpiccata

 Kräutercrèmesuppe Tomatensauce

Polenta Bramata Vegibolognaise

Blumenkohl mit Brösmeli Reibkäse

Rindsschmorbraten Salatbuffet Wildbratwurst

Rotweinsauce Wildbouillon mit Gemüsestreifen Zwiebelsauce

Pizokel Vegetarische Capuns

Glasierte Pfälzer Béchamelsauce

Pouletschnitzel Salatbuffet Schweinsgeschnetzeltes

Rahmsauce Brotsuppe an Thaisauce

Spinatnudeln Fitnessteller

Geschmorte Peperoni mit

Adrio Salatbuffet Hirschragout

Senfsauce Gemüsesuppe dörfliche Art an seiner Sauce

Griessschnitte Panierte Zucchetti

Vichy-Rüebli Zitronenschnitz

Dorschfilet Bordelaise Salatbuffet Rindsburger

Weissweinsauce Kürbiscrèmesuppe im Brötli

Salzkartoffeln Seitanragout

Blattspinat "Stroganoff"

Salatbuffet Pizzafleischkäse
Herbstsuppe Bratensauce

Müscheliteigwaren
 

Salatbuffet Rehschnitzel

Waldpilzcrèmesuppe Wildrahmsauce

Kroketten

Selbstwahlbuffet

Griessschnitte

Vichy-Rüebli

Lattich

Butterbohnen

Spinatnudeln

Geschmorte Peperoni

Federkohl

 

Spiralen

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Freitag
Salzkartoffeln

Blattspinat

Pastinaken

Mais mit Chili

Vegihackbraten
Thymiansauce
Rosenkohl

Tofuschnitzel

Walliser Art

Rotkraut

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

Knoblauchmayo

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Spaghetti

Polenta Bramata

Blumenkohl mit Brösmeli

Kefen

Gelbe Zucchetti

Rissolée-Kartoffeln

Pizokel

Glasierte Pfälzer

Selleriegemüse

Cherrytomaten

Eblyotto


