
Menüplan 05.10.2026 - 11.10.2026

Tagesmenü Salat & Suppe

Saltimbocca (Schwein) Salatbuffet Hirschbraten
Rotweinjus Marronisuppe Hagebuttensauce

Safranrisotto Selleriepiccata
Peperonigemüse Tomatensauce

Wildbratwurst Salatbuffet Bami Goreng
Braune Sauce Sauerkrautsuppe mit Croûtons (Nudeln mit Poulet)

Pizokel Flammkuchen mit Tofu,
Krautstiele Gemüse und roten Zwiebeln

Pouletgeschnetzeltes Salatbuffet Wildschweinragout
Pilzrahmsauce Gemüsecremesuppe an seiner Sauce

Kräuterreis Camembert paniert
Bohnen Preiselbeersauce

Rehpfeffer Salatbuffet Kalbsleberli
Jäger Art Solothurner Weinsuppe Suuri Sauce

Spätzli Quornragout
Rosenkohl Paprikasauce

Gebratener Saibling Salatbuffet Hirschrack
Limettensauce Pilzcremesuppe Wildrahmsauce

Bramatapolenta Falafel
Broccoli Joghurtdipp

Salatbuffet Wildfleischvogel
Klare Gemüsesuppe Schmorsauce

Spiralen
 

Salatbuffet Rehschnitzel

Kürbissuppe Pfifferlingsauce

Duchessekartoffeln

Selbstwahlbuffet

Spätzli
Rosenkohl
Kabis
Romanesco

Kräuterreis
Bohnen
Wirz
Pastinaken

Rösti

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Freitag
Bramatapolenta
Broccoli
Mischgemüse
Randen

Sojabolognese
mit Gemüsewürfel
Rüebli

Gemüsetätschli

Sauerrahmsauce

Rotkraut

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

Schupfnudeln

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Kartoffelstock
Safranrisotto
Peperonigemüse
Kohlraben mit Kräutern
Spinat

 
Pizokel
Krautstiele 
Cherrytomaten
Kefen

Serviettenknödel


