Meniiplan 28.09.2026 - 04.10.2026
Tagesmenii Salat & Suppe Selbstwahlbuffet
Trutenpiccata Salatbuffet Lammragout Bulgur
Tomatensauce Suppe Hausfrauenart Thymiansauce Spaghetti
Montag Spaghetti Plantedgeschnetzeltes Bohnen
Bohnen mit Krdutersauce Kirbisgemise
Gebratene Aubergine
Rindssteak Salatbuffet Pouletschenkelragout an Brandteiggnocchi
Krauterbutter Selleriecremesuppe Estragonsauce Bratkartoffeln mit Rosmarin
Dienstag Bratkartoffeln mit Rosmarin Kichererbseneintopf Ofentomaten
Ofentomaten mit Gemuse Pfalzer
Geschmorter Lattich
Hirschpfeffer Salatbuffet Fish and Chips Pommes Frites
an seiner Sauce Rieblisuppe mit Ingwer Tartarsauce Spatzli
Mittwoch Spatzli Pfannkuchen Rotkraut mit Marroni
Rotkraut mit Marroni mit Spinat und Kase Erbsen
Glasierte Randen
Gebratene Pouletbrust Salatbuffet Chow Mein Glasnudeln, Schweinefleisch
Currysauce Asiatische Gemusebouillon mit Fladli Chinesischer Eintopf mit Pilawreis
Donnerstag Pilawreis Vegi Frihlingsrollen Glasierte Kohlraben
Glasierte Kohlraben Sweet-Chilisauce und Gemdise
Vichy-Riebli
Berner Teller Salatbuffet Paella mit und Gemise
Senfgarnitur Maiscremesuppe Meeresfriichten Schnittlauchkartoffeln
Freitag Schnittlauchkartoffeln Gemise-Kasekuchen Sauerkraut
Sauerkraut
Gelber Blumenkohl
Salatbuffet Kalbsbratwurst Geflllte Peperoni mit Hittenkadse
Samstag Basler Mehlsuppe Zwiebelsauce Sauerrahmsauce
Teigwaren Gratinierter Fenchel
Salatbuffet Paniertes Schweinsschnitzel Pilzragout mit Tofu
Sonntag Gemilisecremesuppe Zitronenschnitz Blatterteigpastetli

Kroketten

Romanesco

Taglich im Angebot:
Belegte Brotchen, Sandwiches,
Fruchtkuchen, Stiickli & Patisserie

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.
Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert.
Auskunft tiber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Kiiche.



