Meniiplan 03.08.2026 - 09.08.2026
Tagesmenii Salat & Suppe Selbstwahlbuffet
Paniertes Schweinsschnitzel Salatbuffet Crevetten im Kartoffelmantel Quinoa
Zitronenschnitz Hafer-Lauch-Suppe Sweet-Chili-Sauce Pommes
Montag Pommes Blumenkohl-Kase-Burger Broccoli mit Mandeln
Broccoli mit Mandeln Peperonicoulis Gebratene Auberginen
Maisgemiuse
Pouletbrust Salatbuffet Rindsburger im Brioche Neue Kartoffeln
Marsalajus Tomatencrémesuppe Burgersauce, Salat, Tomate, Gurke Eblyotto
Dienstag Eblyotto Quornragout Kohlrabi
Kohlrabi mit Pilzen Lattich
Schwarzwurzeln mit Safran
Rindsragout Salatbuffet Pferdesteak Frittierte Kartoffeln
an Balsamicosauce Gemusepureesuppe Krauterbuttersauce Teigwaren
Mittwoch Teigwaren Flammkuchen Glasierte Riebli
Glasierte Riebli mit Sauerrahm, Zwiebeln Ofengemiise
Fenchel
Ofenfleischkase Salatbuffet Lammgeschnetzeltes Bulgur
Rahmsauce Bouillon mit Einlage an brauner Sauce Duchessekartoffeln
Donnerstag Duchessekartoffeln Geflllte Zwiebeln Tomaten Provengale
Tomaten Provengale mit Soja und Gemise Pak Choi
Bohnen
Lachstranche Salatbuffet Pouletschenkelsteak Spinatspatzli
Weissweinsauce Kokos-Zitronengrassuppe Limettenbutter Maisschnitte
Freitag Maisschnitte Tofuragout an Krautstiele
Krautstiele Tomatensauce Zucchetti
Geschmorte Peperoni
Salatbuffet Kalbsbrustschnitte Vegi Cevapcici
Samstag Gefllgelcremesuppe Rosmarinsauce Knoblauchsauce
Kartoffelgratin Romanesco mit Zwiebeln
Salatbuffet Schweinsnierstiickbraten Sojahackbraten
Sonntag Fenchelsuppe mit Curry Pilzrahmsauce Thymiansauce

Reis

Pfalzerrtebli

Taglich im Angebot:

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Belegte Brotchen, Sandwiches,
Fruchtkuchen, Stiickli & Patisserie

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert.

Auskunft tiber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Kiiche.



