
Menüplan 29.06.2026 - 05.07.2026

Tagesmenü Salat & Suppe

Salatbuffet Pouletschenkelsteak
Pfälzersuppe Pfeffersauce

Lyonerkartoffeln
Ratatouille

Schweinssteak Salatbuffet Melonen-Kichererbsensalat
Kräuterbutter Reissuppe mit Kräuter mit Poulet

Ebly à la crème Selleriepiccata
Kohlrabi mit Safran Tomatensauce

Kalbsblankett Salatbuffet Lammnierstück
mit Gemüse Gemüsesuppe Rosmarinjus

Kartoffelstock Samosa mit Gmüsefüllung
Ofentomate Sweet-Chilisauce

Schweinsbratwurst Salatbuffet Trutengeschnetzeltes
Zwiebelsauce Geflügelbouillon mit Eierstich Stroganoff

Hörnli Sommergemüsegratin
Zucchetti mit Pfirsich

Schlemmerfilet Bordelaise Salatbuffet Glasierte Kalbsbrustschnitte
Pernodsauce Rucolasuppe an seiner Sauce
Salzkartoffeln Gekochte Eier

Blattspinat Safransauce

Salatbuffet Brätchügeli mit Champignons
Apfel- Selleriesuppe an heller Sauce

Pilawreis
 

Salatbuffet Rindsschmorbraten

Lauchcremesuppe Rotweinsauce

Spätzli

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Zwiebel-Käsekuchen

Spaghetti
Ebly à la crème
Kohlrabi mit Safran
Fenchel
Broccoli

Brandteignocken

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Freitag
Salzkartoffeln
Blattspinat
Schwarzwurzeln
Kefen

Quornragout
Pilzsauce
Erbsli und Rüebli

Spätzligratin

mit Gemüse und Käse

Blumenkohl mit Ei

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

Polenta

Selbstwahlbuffet

Hörnli
Zucchetti
Geschmorter Brüsseler
Pfälzer

Kartoffelstock
Ofentomate
Bohnen
Sautierte Aubergine

Bulgur


