
Menüplan 15.12.2025 - 21.12.2025

Tagesmenü Salat & Suppe

Coq au vin Salatbuffet Schweinsbratwurst
Suppe Bauern Art an Zwiebelsauce

Ebly Pide mit Spinat
Pfälzerrüebli und Feta

Kalbsbrustschnitten Salatbuffet Cannelloni
an seiner Sauce Geflügelcremesuppe m. Curry mit Rindfleischfüllung

Rösti Frühlingsrollen
Broccoli mit Gemüse gefüllt

Rindsdünstragout Salatbuffet Suuri
Basler Mehlsuppe Kalbsleberli

Pilawreis Indischer 
Geschmorter Fenchel Hülsenfrüchte Eintopf

Schweinshalsbraten Salatbuffet Emmentaler
an Biersauce Gelberbsensuppe Lammvoressen

Hörnli Randen Piccata
Tomaten provenzalischer Art Peperonicoulis

Pochiertes Zanderfilet Salatbuffet Brätkügeli
mit Kapern Fleischbouillon mit Einlage an Senfauce

Safranrisotto Gebratener Tofu
Blattspinat BBQ Sauce

Salatbuffet Schweinsschnitzel
Fenchelcremesuppe an Zitronensauce

Lyoner Kartoffeln
 

Salatbuffet Kalbsgeschnetzeltes

Kürbiscremesuppe an Champignonrahmsauce

Nüdeli

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Bratkartoffeln
Ebly
Pfälzerrüebli
Rosenkohl
Kefen

Rösti
Broccoli
Sellerie 
Maisgemüse

Spätzli

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Freitag
Safranrisotto
Blattspinat
Grüne Bohnen
Weissrübe

Panierter Camembert
Preiselbeerkonfi
Lattich

Quorngeschnetzeltes

an Champignonrahmsauce

Rüebli und Ebsli

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

Cous Cous

Selbstwahlbuffet

Hörnli
Tomaten provenzalischer Art
Kürbisgemüse
Blumenkohl Mimosa

Pilawreis
Geschmorter Fenchel
Zucchetti
Naan Brot

Kartoffelstock


