Meniiplan 17.11.2025 - 23.11.2025
Tagesmenii Salat & Suppe Selbstwahlbuffet
Pouletschenkelsteak Salatbuffet Rehschlegel Spatzli
Krauterjus Blumenkohlsuppe an seiner Sauce Ebly a la creme
Montag Ebly a la creme Samosas Kohlrabi
Kohlrabi Sweet-Chili Sauce Rotkraut
Asia Gemuse
Kalbsrahmgulasch Salatbuffet Blut und Leberwurst Salzkartoffeln
Wiener Art Boillon mit Fladli Zwiebelsauce Teigwaren
Dienstag Teigwaren Vegi-Béllchen Karotten
Karotten Paprikasauce Apfelschnitzli
Ofenranden
Appenzeller Cordonbleu Salatbuffet Bami Goreng
Zitronenschnitz (Nudeln mit Poulet) Pommes Frites
Mittwoch Pommes Frites Mehlsuppe Pizza Verdure Ofentomaten
Ofentomaten mit Gem{Use, Tomaten, Butterbohnen
Schwarzwurzeln
Appenzeller Rindsfleischvogel Salatbuffet Frittierte Crevetten Gewdrzbulgur
Gemdusesauce Gelberbsensuppe Knoblauchdipp Polenta
Donnerstag Polenta Pilzpastetli Alpenrausch Rosenkohl
Rosenkohl Geschmorter Brisseler
Cherrytomaten
Sautierte Felchenfilets Salatbuffet Schweinsbraten mit Dorraprikosen Lauchpizokel
mit Kapern und Tomaten Knoblauchsuppe Rosmarinsauce Krauterreis
Freitag Krauterreis Geflllte Zwiebeln Rahmspinat
Rahmspinat mit Soja und Gemise Mangold
Peperonata
Salatbuffet Schweinsgeschnetzeltes Appenzeller
Samstag Cremesuppe an Pilzahmsauce Kase-Kartoffel-Wahe
Rostipastetli Erbsli und Pfalzerriiben
Salatbuffet Kalbsbraten Selleriepiccata
Sonntag Appenzeller Haferflockensuppe Apfel-Calvadossauce Tomatensauce
Nudeln Wirz

Taglich im Angebot:
Belegte Brotchen, Sandwiches,
Fruchtkuchen, Stickli & Patisserie

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.
Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert.
Auskunft tiber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Kiiche.



