
Menüplan 03.06.2023 - 09.06.2024

Tagesmenü Salat & Suppe

Trutenschnitzel Salatbuffet Käse-Speckkuchen

Orangensauce Kabissuppe Farfalleteigwaren

Farfalleteigwaren Kichererbseneintopf Broccoli

Broccoli Süss-sauer Glasierte Gurken

Asiagemüse

Rindsgeschnetzeltes Salatbuffet Schweinskotelette Wedges Kartoffeln

Balsamicosauce Bouillon mit Backerbsen Kräuterbutter Kräuterebly

Kräuterebly Gefüllte Crêpes Geschmorter Fenchel

Geschmorter Fenchel Spinat-Quarkfüllung Knackerbsen

Cherrytomaten aus dem Ofen

Chemibraten vom Schwein Salatbuffet Fajitas mit Lammfleisch

Senfsauce Goldhirsecremesuppe Mais und Champignons Schwingerhörnli

Schwingerhörnli Süsskartoffel-Bohnenburger Blumenkohl Mimosa

Blumenkohl Mimosa Schnittlauchdip Tomatierte Schwarzwurzeln

Gratinierter Lauch

Saltimbocca vom Kalb Salatbuffet Chüngel Kartoffelstock

Rotweinsauce Selleriepüreesuppe mit weissen Bohnen Safranrisotto

Safranrisotto Vegetarischer Hotdog Zweierlei Spargeln

Zweierlei Spargeln Hausgemachtes Ketchup Rüebli

Geschmorter Lattich

Lachs gebraten Salatbuffet Kalbfleischvögel Nudeln

Zitronen-Dillsauce Suppe flämische Art Thymiansauce Salzkartoffeln

Salzkartoffeln Käsekroketten Blattspinat mit Pinienkernen

Blattspinat mit Pinienkernen mit Peperonata Gebratene Zucchetti

Maisgemüse

Salatbuffet Ungarisches Rindsgulasch Auberginen im Ei gebraten
Gemüsesuppe an seiner Sauce Tomatencoulis

Polenta Bramata Kohlrabi mit Butter
 

Salatbuffet Hackbraten Linsentaler

Zuppa Mille fanti Jägersauce Knobliquark

Bäckerinnenkartoffeln Grüne Bohnen

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Selbstwahlbuffet

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

Freitag


