Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Tagesmenii

Rindshackballchen
Braune Sauce
Zopfliteigwaren
Riiebkohli mit Schnittlauch

Trutengeschnetzeltes
Salbeirahmsauce
Krauterrisotto
Pfalzerriebli

Rindsragout
Paprikasauce
Pizokel
Knackerbsen

Schweinshalssteak
Champignonsauce
Polenta mit Mascarpone
Auberginen

Pangasius im Ei gebraten
Weissweinsauce
Risolée-Kartoffeln

Blattspinat

Taglich im Angebot:
Belegte Brotchen, Sandwiches,
Fruchtkuchen, Stickli & Patisserie

Salat & Suppe

Salatbuffet

Kichererbsensuppe

Salatbuffet
Fladlisuppe

Salatbuffet
Selleriesuppe

Salatbuffet
Minestrone

Salatbuffet

Gerostete Hafersuppe

Salatbuffet
Kressesuppe

Salatbuffet

Tomatencremesuppe

Meniiplan 11.03. - 17.03.2024

Selbstwahlbuffet

Kaninchenragout
Thymiansauce
Gemiusekuchen
Mais, Zucchetti

Lammbhuft
Pommery-Senfjus
Karottenflan
Pestosauce

Schweinspiccata
Marsalajus

Blumenkohl im Backteig
Sauerrahm-Dipp

Paniertes Poulet

Samosa
Sweet-Chili Sauce

Trutenschnitzel
Zitronensauce
Selleriecordonbleu
Zitronenschnitz

Kalbsragout an
Creme fraiche-Sauce
Mischeli Teigwaren

Poulet gefullt mit Frischkase
Thymiansauce
Schmelzkartoffeln

Griinkern a la Creme
Zopfliteigwaren

Riebkdohli mit Schnittlauch
Randengemise

Rosenkohl

Gebratene Griessschnitte
Krauterrisotto
Pfalzerriebli

Fenchel a la creme

Erbsli

Bratkartoffeln

Pizokel

Knackerbsen

Konfierte Cherrytomaten
Wirsing
Susskartoffelfrites
Polenta mit Mascarpone
Auberginen

Ofengemise

Zucchetti

Eblyotto
Risolée-Kartoffeln
Blattspinat
Peperoni
Kirbisgemise

Quornragout

Rotkraut

Vegiburger mit Feta
Cremesauce
Romanesco

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert.

Auskunft tber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Kiiche.



