
Zentrum Schlossmatt – dein Ausbildungsbetrieb

Unser Pflegezentrum ist ein Ausbildungsbetrieb für Fach-
frauen und Fachmänner Gesundheit sowie für Pflegefach-
frauen und Pflegefachmänner HF im Langzeitbereich in 
der Region Burgdorf. 

Wir bieten in Kooperation mit den Höheren Fachschulen 
des BZ Pflege Bern, Medi Bern sowie der Berner Fach-
hochschule Ausbildungs- und Praktikumsplätze an.

Daneben bilden wir im kaufmännischen Bereich sowie in 
den Bereichen Kinderbetreuung, Küche, Hotellerie-Haus-
wirtschaft und Betriebsunterhalt aus.



Köchin/Koch EFZ – vielseitig und kreativ

Als Köchin oder Koch EFZ wirst du zur Meisterin oder zum Meister am Herd. Du lernst, wie 
man aus frischen Zutaten köstliche Menüs, Vorspeisen, Hauptgänge und Desserts zaubert. 
Du planst, organisierst und setzt Rezepte um – mit modernen Geräten und viel Sorgfalt. 
Hygiene, Teamarbeit und ein gutes Gespür für Geschmack und Optik gehören zu deinem 
Alltag. Ob bei der täglichen Verpflegung oder bei besonderen Anlässen: Deine Kreationen 
machen Menschen glücklich!

Deine Ausbildung im ZSB

 Kochen 
Du kochst täglich frische und abwechslungsreiche 
Gerichte für unsere Bewohnerinnen und Bewohner 
sowie Restaurantgäste.
Deiner Kreativität sind dabei (fast) keine Grenzen 
gesetzt!
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enden sowie Restaurantgäste. Deiner 
Kreativität sind dabei (fast) keine Grenzen 
gesetzt!

Warme Küche 
Ob braten, sautieren, dämpfen oder glasieren – in der 
warmen Küche setzt du die Speisen gekonnt in Szene.
Hier brauchst du Konzentration, Schnelligkeit und ein 
gutes Timing.
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 Mise en place
Gemüse rüsten, Zutaten abwägen und Arbeitsschritte 
planen – hier sorgst du dafür, dass in der Küche alles 
bereit ist.
Ein zentraler Posten, damit später alles reibungslos 
läuft.
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 Patisserie 
In unserer hauseigenen Patisserie stellst du Desserts, 
Zöpfe, Stückli und viele weitere Köstlichkeiten her.
Ein Paradies für alle, die gerne backen, verzieren und 
Neues ausprobieren.
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Kalte Küche
Im Gardemanger bereitest du täglich Salate, 
Sandwiches, Fleischplatten und kalte Vorspeisen zu.
Hier zählen Genauigkeit, Geschmack und ein gutes Auge 
fürs Detail.
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Unser Motto – «zäme witercho»

Das Zentrum Schlossmatt ist einer der grössten Arbeitgeber sowie Aus- und 
Weiterbildungsbetrieb der Region. Unsere rund 300 Mitarbeitenden sind so viel-
fältig wie unser Unternehmen selbst und ziehen doch alle an demselben Strang, 
um gemeinsam das Beste für unsere Bewohnenden, Angehörigen und Kunden zu 
erreichen.

In unserem Haus herrscht ein offenes, wertschätzendes Arbeitsklima und eine 
transparente Kommunikation. Engagement und Motivation liegen uns genauso am 
Herzen wie Professionalität und Verantwortungsbewusstsein. Um diese zu fördern, 
investieren wir gezielt in Weiterbildungen und fördern die persönliche und beruf-
liche Weiterentwicklung unserer Mitarbeitenden.

Das erwartet dich bei uns

Individuelle Begleitung

Engagierte BerufsbildnerInnen fördern dich 
menschlich und fachlich.

• Individuelle Begleitung: engagierte 
Berufsbildner/innen fördern dich 
menschlich und fachlich

• Tolle Extras: Gratis Früchte, 
Fitness-Zustupf, 30 Minuten bezahlte 
Pause, und diverse Vergünstigung 

• Starke Vorteile: Faire Zulagen, 
Moderner Arbeitsplatz und vielseitige 
Weiterbildungsmöglichkeiten
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Melde dich!

Dann starte deine Ausbildung bei uns im Zentrum Schlossmatt!

Mehr Infos findest du auf www.zsburgdorf.ch oder schreib uns direkt: 
bewerbung@zsburgdorf.ch

Wir freuen uns, dich kennenzulernen!

Du suchst Abwechslung und Sinn in deinem Berufsalltag?

Noch Fragen? 
Deine AnsprechpartnerInnen in der Berufsbildung 
geben gerne Auskunft:

Fachfrau/-mann Gesundheit EFZ	  		  Tel. 034 421 93 57

Fachfrau/-mann Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ	 Tel. 034 421 91 79

Köchin/Koch EFZ					     Tel. 034 421 91 21

Fachfrau/-mann Betriebsunterhalt EFZ			  Tel. 034 421 91 26

Fachfrau/-mann Betreuung Kinder EFZ			  Tel. 034 421 93 93

Kauffrau/-mann EFZ					     Tel. 034 421 93 92

Jetzt freie 
Lehrstellen 
checken!
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