Tagesmenii

Rindsragout mit
getrockneten Tomaten
Montag Basmatireis
Knackerbsen

Pouletschenkelsteak
Rosmarinsauce
Dienstag Ebly a la Creme
Fenchelgemise

Kalbsbrustschnitte
Gemusesauce
Mittwoch Penne
Sellerie

Pizzafleischkase
Olivensauce
Donnerstag Bratkartoffeln
Schwarzwurzeln a la creme

Forellenfilet Luzerner Art
(Butter, Tomate, Kapern)
Freitag Wildreis
Lauch a la creme

Samstag

Sonntag

Taglich im Angebot:
Belegte Brotchen, Sandwiches,
Fruchtkuchen, Stiickli & Patisserie

Salat & Suppe

Salatbuffet
Solothurner Weissweinsuppe

Salatbuffet
Lauchcremesuppe

Salatbuffet
Gerostete Griesssuppe

Salatbuffet
Krautstielsuppe

Salatbuffet
Kartoffelsuppe mit Majoran

Salatbuffet
Suppe Bauern Art

Salatbuffet
Pfalzersuppe mit Ingwer

Meniiplan 08.04. - 14.04.2024

Selbstwahlbuffet

Kalbsschnitzeli
mit Rahmsauce
Tofuragout
Stroganoff

Schweinspiccata
Marsalajus
Kichererbsen Eintopf
mit Stsskartoffeln

Pouletgeschnetzeltes
an Senfsauce
Gemisestrudel
Cremesauce

Lammbraten
Thymiansauce
Quornschnitzel Walliser Art

Kalbsragout

an Zitronen-Pfeffersauce
Linsen- Gemiseburger
Sauerrahmdipp

Hacktatschli
Braune Sauce
Spinatgnocchi

Schweinsragout
an Portweinsauce
Teigwaren

Nideli
Basmatireis
Knackerbsen
Pfirsich mit Rahm
Ofengemiise

Barlauchspatzli
Ebly a la Creme
Fenchelgemise
Pfalzerscheiben
Pack Choi

Aargauer Kartoffelstock
Penne

Sellerie

Bohnen

Ratatouille

Griessmonde
Bratkartoffeln
Schwarzwurzeln a la creme
Tomatenschnitze
Romanesco

Schupfnudeln
Wildreis

Lauch a la creme
Riebli
Randengemiise

Crépes mit Kdse und
Spinatfiillung tiberbacken
Erbsen

Panierte Champignons
Tartare Sauce
Frihlingsgemise

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.
Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert.

Auskunft tber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Kiiche.



